
Om u zo goed mogelijk te bedienen vragen wij vriendelijk  
om de bestellingen tijdig door te geven:

KERST ten laatste dinsdag 19 december.
OUD & NIEUW ten laatste dinsdag 26 december.
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Terug een jaartje verstreken, wat vliegt de 
tijd! Maar niet voor iedereen: 2023 was een 
jaar met veel verdriet in de wereld. Oorlo-
gen en de klimaatverandering hielden lelijk 
huis. Gelukkig bleef ons land gespaard van 
veel kwaad, maar ook wij voelen het klimaat 
veranderen. 

Het weer is een belangrijke factor voor onze 
beenhouwerij. Het weer bepaalt vaak wat 
jij als klant op je bord wil. Wij houden het 
nauwlettend in de gaten om een zo passend 
mogelijk assortiment in onze toonbank te 
presenteren. 

Het eerste BBQ weekend liet dit jaar op 
zich wachten, maar we mochten lange tijd 
doorknallen. Tot in oktober hielden we het 
vuur buiten aan. Daarvoor waren wij heel 
dankbaar want zondag 2 oktober was een 
belangrijke dag voor ons. Wij namen deel 
aan Open Bedrijvendag. 

Drie jaar geleden openden wij onze nieuwe  
winkel. We hadden jullie toen graag onze 
volledig nieuwe werkplek getoond, maar 
corona dwarsboomde onze plannen. 

Twee jaar geleden wonnen we de prestigieu-
ze prijs van Beste Beenhouwer van België. 

Deze twee gebeurtenissen konden we 
niet zomaar voorbij laten gaan. Ze brach-
ten ons op het idee om deel te nemen aan 
Open Bedrijvendag… Het mondde uit in 
een gigantisch succes, waarvoor dank!

De rush naar Open Bedrijvendag is nog 
maar net gedaan, als we moeten begin-
nen aan de feestfolder. Hoofden van koks, 
beenhouwers en vormgevers bij elkaar. 
Het typeert hoe we dagelijks te werk 
gaan, als één groot team. Dit was dan 
ook de vraag die bijna bij elke bezoeker 
op Open Bedrijvendag terug kwam: "Met 
hoeveel zijn jullie hier nu eigenlijk?" Het 
viel iedereen op dat onze winkel enkel kan 
werken met een goed team. We zijn onze 
toppers daar één voor één dankbaar voor!

Met deze feestfolder hebben we getracht 
om de klassiekers terug te brengen met hier 
en daar een moderne schwung. Benieuwd 
waar jullie voorkeur dit jaar naartoe gaat…

wij zijn klaar voor jou!
2024

Geniet van de warme feestdagen samen. Wij wensen jullie een fijn en gezond 2024!

Cédric & Laura, Cyriel & Juliette

Feest2 02 3    2 4
2 02 3    2 4



TA PA SSCHO T EL 
K L A SSIEK  € 32 / schotel

Leuke mix om het feestdiner te starten. 
Hij is de kleine broer van onze tapas 
deluxe, waarbij onze huisbereide  
charcuterie de show steelt.

Deze schotel wordt samengesteld voor  
3 à 4 personen.

Enkel 
bestellen 

/schotel

V L EESPL A NK JE 
€ 12 / schotel

Mix van de toppers onder onze huis- 
bereide charcuterie: coppa, whisky  
beef, topfilet en Pur Bel. 

De schotel wordt samengesteld  
voor 4 personen.

TA PA SSCHO T EL
DEL U X E  € 60 / schotel 

Gezellig lang aperitieven?  
Dan is onze tapasplank deluxe de juiste 
keuze!  

Ruim samengestelde tapasplank voor 4 
tot 6 personen.  

TIP: Wil u er graag een heus tapasfestijn
van maken? Vul deze tapasschotel dan
aan met enkele van onze feestelijke 
aperitiefhapjes. 

Enkel 
bestellen 

/schotel

Enkel 
bestellen 

/schotel

APERITIEVEN IN STIJL



FEES T ELIJK E
A PERITIEFH A PJES 
• Assortiment mini-videetjes 	 € 19,20 / doosje 

opgevuld met spaghettisaus (4 st.) - kaas &  
hesp (4 st.) - garnaal (4 st.) - vol au vent (4 st.)

• Mini hamburgers 	 € 9,50 / doosje 
van het huis (4 st.) 

• Mini pizzaatjes 	 € 7,90 / doosje 
met gerookte zalm (3 st.) en gekookte ham (3 st.)

• Bruschetta's 	 € 9,80 / doosje 
met gerookte zalm (6 st.)

• Gegratineerde oesters (6 st.) 	 € 17,00 / doosje

• Kip apero’s (10 st.) 	 € 7,50 / doosje

• Glaasje scampi spek 	 € 2,20 / st. 
in duivelsaus

• Glaasje met mousse van forel  
met appel en rode biet 	 € 2,10 / st.

• Glaasje huisgerookte zalm	 € 2,20 / st. 
met mascarpone

• Glaasje Brasvarmousse 	 € 1,80 / st.

Onze glaasjes zijn buiten de feestperiode enkel 
vanaf 4 st. te bestellen.

FEES T SOEPEN
TIP: wij rekenen 0,5 liter p.p.

• Tomatensoep 	 € 3,50 / liter

• Tomatensoep met balletjes 	 € 5,00 / liter

• Boschampignonsoep  	 € 5,00 / liter

• Butternutsoep met kokos 	 € 6,00 / liter

• Aspergesoep met gerookte zalm 	 € 6,00 / liter

• Kreeftensoep 	 € 12,00 / liter

VOORGERECH T EN
	 KOUDE  

VOORGERECH T EN 
• Rundscarpaccio 	 € 9,50 / p.p. 

met parmezaan, pijnboompitjes en rucola 	

• Vitello tonnato deluxe 	 € 11,25 / p.p.  
met kruidenmayonaise

• Carpaccio van huisgerookte zalm 	 € 13,50 / p.p.  
met truffelmayonaise

• Gebrande zalm 	 € 12,50 / p.p. 
met parelcouscous, pesto en zeewier

• Garnalencocktail anno 2023  	 € 12,65 / p.p. 
met rivierkreeftjes

WA RME 
VOORGERECH T EN
• Kaaskroketten 	 € 2,30 / st.

• Garnaalkroketten 	 € 3,60 / st.

• Vispannetje 	 € 10,75 / st. 
met groentensaus

• Scampi’s maison (6 st) 	 € 9,50 / p.p. 

• Duo van tongrolletjes en scampi’s 	 € 11,00 / p.p. 
in duivelsaus



H A PJE S
Sterretje van peperkoek met eendenmousse

Thaise rode currysoep

Mini pizzaatjes met ham

VOORGERECH TJE S
Tartaar van tonijn

Trio van bloedworst, witte pens en appel

HOOF DGERECH TJE S
Tortellini met scampi en prei  
in wittewijnsaus

Tongrolletjes in roze pepersaus  
met pommes duchesse

Kalkoenhaasje met portosaus,  
champignons en krielaardappeltjes

DESSER TJE S
Duo van lichte en donkere chocolade

Mousse van advocaat en speculooscrumble

Mini crème brûlée 

feestmenu’s

Coquilles met pastinaakcrème  

Hertenkalffilet met wildsaus, warme groentjes en pommes duchesse

Dulche-mango dessert

€ 38 /p.p.

Bestellen vanaf  
2 personen.

MenuMenu 1 1
Risotto met butternut & lenghaasje in witte wijnsaus  

Opgevulde kwartel met portosaus, warme groentjes en kroketjes

Vanille-passie dessert

MenuMenu 2 2

€ 34 /p.p.

Bestellen vanaf  
2 personen.



SALONTAFEL
H A PJE S

Butternutsoep met kokos

Mini videetjes

VOORGERECH TJE S
Rundscarpaccio

Coquilles met pastinaakcrème

HOOF DGERECH TJE S
Hertenstoofpotje met puree

Vispannetje

Pasta scampi 

DESSER TJES
Macaron d’eclair

Forêt-blanc

Framboos méringue

€ 49/p.p.

Bestellen vanaf  
2 personen.

Topper van het huis



CÉDRIC’S K EUZE
€ 34,00/schotel

Steak, kalfs- en lamsvlees, opgevuld eitje 
met spek en kaas, Brasvarsaté, scampi, 
kippenburger, ontbijtspek, Brasvar ribeye 
en een gemarineerd kippenspiesje.

W IL DGOUR ME T
€ 15,00/p.p. (+/- 250 g.)

Filet van fazant, hert,  
parelhoen, everzwijn en  
eendenborst.

	 GOUR ME T S 
• Kindergourmet 	 € 7,00/p.p.

	 Chipolata, hamburger, kaasburger,  
kipfilet en kalkoenschnitzel.

• Klassieke gourmet 	 € 13,50/p.p.

	 Steak, kip, kippenboomstam, 
varkenshaasje, chipolata,  
rundshamburger, kaashamburger  
en kalkoenschnitzel.

Kindergourmet

Kl
ass

iek
e g

ou
rm

et

Cédric’s keuze
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Bestellen
per schotel
van 2 pers.

Bestellen
vanaf 2

personen

gezellig tafelen

F ONDUE S 
• Kinderfondue 	 € 6,50/p.p. 

Chipolata, balletjes, spekrolletjes en kip.

• Klassieke fondue 	 € 12,50/p.p. 
Kip-, runds- en varkensvlees, chipolata, 
spekrolletjes, witte pens, grillworst en vlees-
balletjes.

Ook zot van onze fondueballetjes?

• Mix fondueballetjes 	 € 6,00/schotel 
Kleurrijke mix van 24 vleesballetjes.

Me atlover 
€ 47/schotel (+/- 500 g. rundsvlees)

Maak kennis met de wereld van het gerijpt rundsvlees. 

Met onze Meatlover krijg je de kans om te genieten van  
een mix van 5 verschillende soorten gerijpt rundsvlees en  
een heerlijke gerijpte entrecôte burger. 

Wit Blauw (Belgisch) / Simmental (Oostenrijk) /  
Scottona (Italië) / Montbéliard (Frankrijk) /  
Aberdeen Angus (Schotland)

Dit alles wordt gepresenteerd op het schouderblad van  
een rund om de beleving compleet te maken.

Teppanyaki
€ 17,00/p.p.

Scampisaté met spek, stukje zalmfilet, chipolata, 
kipfilet, rundswok, lamskroon, kalfsmedaillon, 
Brasvarsaté, kippengrillworst met zongedroog-
de tomaten. Dit geheel wordt voorzien van 
krielaardappeltjes en fijngesneden champignons. 
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van 2 pers.

Bestellen
vanaf 2
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HOOFDGERECHTEN

V IS
• Vispannetje 	 € 18,00 / p.p. 

met groentensaus

• Vol-au-vent van vis	 € 10,00 / p.p. 
met videe

• Tongrolletjes 	 € 16,00 / p.p.  
met scampi in duivelsaus

• Volledige kreeft 	 € 54,00 / p.p.  
met kreeftensaus en brunoise groentjes

W IL D
• Stoofpotje van hert 	 € 13,00 / p.p.

• Everzwijnfilet	 € 13,00 / p.p. 
met wildsaus

• Hertenkalffilet 	 € 15,00 / p.p. 
met wildsaus 

• Vol-au-vent van fazant	 € 11,00 / p.p.

V L EE S
• Varkenswangetjes 	 € 9,75 / p.p. 

met zilveruitjes en spek

• Nevelse Brasvarham 	 € 9,50 / p.p. 
ovengebakken, van het huis, 
met roomsaus of barbecuesaus

• Opgevulde kalkoen  	 € 9,50 / p.p. 
met veenbessensaus met truffel 
Opgevuld met gehakt, paprika, veenbesjes  
en champignons

• Varkenshaasje 	 € 11,00 / p.p. 
met pepersaus

• Parelhoenfilet 	 € 13,00 / p.p. 
met een fine champagnesaus

• Orloffgebraadje	 € 9,50 / p.p. 
met kaas-jussaus

• Opgevulde kwartel met portosaus	 € 10,00 / st 
Opgevuld met gehakt, foie gras, room,  
champignons en bieslook

Onze hoofdgerechten zijn standaard niet voorzien van groenten of een aardappel- 
gerecht. Bekijk hiervoor onze rubriek aardappelideetjes en groentenkrans.



A A RDA PPEL
IDEE TJES
• Artisanale kroketten 	 € 4,50 / 15 st.

		  € 9,00 / 30 st.

• Aardappelpuree 	 € 3,50 / 500 gr.

• Gratinaardappelen 	 € 6,50 / 500 gr.

• Gebakken krielaardappelen 	 € 6,00 / 500 gr.

• Koude aardappelen	 €4,50 / 500 gr.

• Pommes duchesse 	 € 4,50 / 6 st.

• Koude rijst 	 € 3,75 / 500 gr.

GROEN T ENK R A NS
• Assortiment koude groenten 	 € 4,50 / p.p. 

Salade, tomaat, wortel, komkommer, cresson,  
witte kool met Spaanse kruiden.

• Assortiment warme groenten 	 € 6,50 / p.p. 
Appel met veenbessen, gekarameliseerd  
witloof, worteltjes en boontjes met spek.

S AUZEN
• Koude sauzen

Mayonaise / Cocktail / Tartaar / Provençaalse saus

Klein (+/- 150 gr.)	 € 1,80 / st.
Groot (+/- 250 gr.)	 € 2,80 / st. 

• Warme sauzen	 € 12,00 / liter

TIP: we rekenen zo’n 200 gr. saus per persoon.

Pepersaus / Champignonsaus / Bearnaisesaus / 
Roomsaus / Wildsaus

KOUDE  
BUFFE T T EN 
• Vlees- & visfestijn 	 € 32 / p.p. 

Ruime vis- en vleesschotel voorzien van gebakken  
barbecueham, pastrami, coppa, fricandon, Parma salami, 
boerenhesp van het huis, kippenwit, opgevuld eitje, 
gerookte heilbot, forel, huisgerookte zalm, gestoomde 
zalm en tomaat garnaal.  

Deze schotel wordt aangevuld met koude aardappel- 
salade en pastasalade, groentenkrans en een  
assortiment koude sausjes.

Mag het net iets meer zijn?  
Halve kreeft Belle vue	 € 28 / st. 

VOOR DE  
K A A SLIEFHEBBERS
• Fleur de camembert 	 € 30 / st. 

Stukje camembert met bijpassende broodjes en bijho-
rende huisbereide charcuterie. Bak zelf even thuis nog 
de camembert en broodjes af in de oven en geniet! 

• Kaasplank	 € 16 / p.p. 
Samenstelling van verschillende kazen (300 gr. / p.p.) 
aangevuld met een detail van druifjes en nootjes.

TIP: Vul aan met een lekker broodje 
en bijpassend wijntje.

W I JN T IP BI J K A A S 
• Rode wijn Mo  

85% Monastrell & 15 % combinatie van Cabernet 
Sauvignon met Alicante Bouchet. Zacht in de mond 
met aroma’s van rood fruit vermengd met een licht 
kruidige toets.

• Witte wijn Moulin des vignes  
100% Chardonnay, met aroma’s van honing, verse krui-
den en citrusvruchten.

BROOD
• Notenbrood	 € 3,40 / st.

• Stokbrood wit of bruin	 € 2,10 / st.

Bestellen
per 2, 4, 6, ...

personen



K A L KOEN	 € 19,50 / kg.

Opgevuld met kippengehakt, 
pistache, cognac en truffel. 

1 kalkoen weegt 3,5 à 4 kg 
en is voor 8 tot 10 pers. Deze 
kalkoen wordt meegegeven  
in een braadzak. 

OPGEVULDE	 € 20,50 / kg.

K A L KOENBORS T
Opgevuld met gehakt,  
paprika, veenbesjes en 
champignons.  

1 opgevulde kalkoenborst 
weegt +/- 1,2 kg en is voor  
4 à 5 pers.

RUNDS V L EE S
• Côte à l'os Wit Blauw
• Entrecôte
• Belgische ribeye
• Filet pur
• Rosbief
• Filet mignon

GERI JP T 
RUNDS V L EE S
• Simmental uit Oostenrijk 

volle, romige smaak

• Scottona uit Italië 
mals en zacht van smaak

• Montbéliard uit Frankrijk  
Fijne, maar kruidige toetsen

• Aberdeen Angus uit  
Schotland 
Diepe, bijna wildsmaak  
met toets van noten 

K A L F S V L EE S
• Kalfsfilet pur
• Kalfsblanquette
• Kalfschateaubriand
• Kalfscôte à l’os
• Kalfsentrecôte
• Kalfsschenkel

VA R K ENS V L EE S 
• Varkenskroontje
• Brasvar côte à l’os
• Brasvar ribeye
• Opgevuld varkenshaasje
- Tomaat, basilicum en  

boerenhesp van het huis

- Gehakt, boschampignons
	 en parmezaanse kaas

• Ontvliesde varkens- 
wangetjes

• Varkenshaasje 

W IL D
• Hazenrug
• Hertenkalffilet
• Hertengebraad
• Biefstuk van hert
• Ragout van hert
• Filet van everzwijn
• Ragout van everzwijn
• Parelhoen
• Eendenborstfilet
• Filet van bosduif
• Fazant
• Konijn

L A MS V L EE S 
• Lamskroontje
• Lamskoteletjes
• Lamsfilet
• Lamsbout of -schouder

• Panna cotta 	 € 5,00 / st. 
van vanille en gezouten caramel

• Duo van chocolade 	 € 3,80 / st.

• Tiramisu 	 € 4,50 / st. 
met limoncello en peer

• Frambozentaartje in een potje 	 € 4,50 / st.

Wil je op de hoogte  
blijven van alle nieuw tjes? 
Volg ons!

Desserts

JOYN

Tijdens de periode van vrij 15 december 
2023 tot en met zon 7 januari 2024 kan 
er geen gebruik gemaakt worden van de 
gourmetschotel, kaasschotel of tapas 
deluxe op de voordelenkaart van Joyn. 
Dit om verwarringen te vermijden bij 
het opstellen van de rekening. 

HOBBYKOK ZOETE ZONDE



WAARBORG
Tapasschotel Deluxe ..........................................................................  € 40
Tapasschotel Klassiek ....................................................................... € 20
Koude buffetten .......................................................€ 20 (per 2 pers.) 
Vleesplankje .................................................................................................€ 10 
Kaasplank ...................................................................................................... € 20 
Bordjes bij voorgerechten ..............................................................€ 10 
Menu ....................................................................................................................€ 10 
Salontafel .............................................................................................€ 25 / pp 
Cédric’s keuze ................................................................................................€ 5 
Meatlover ....................................................................................................... € 20
Wildgourmet .................................................................................................€ 10 
Bak voor transport .................................................................................€ 10 

Waarborgen terug brengen via onze Drive-in aub: 

• Bestellingen Kerst: op di 26 / 12 tussen 9 - 12u.
• Bestellingen Oud & Nieuw: op vrij 05 / 01 tussen 9 - 12u.

WebshopJe keuze gemaakt voor het feestmenu?  
Bestellen kan gemakkelijk via onze webshop: 

U zal steeds een bevestigingsmail ontvangen met 
een overzicht van uw bestelling en een bestel- 
nummer. Uw bestelling is pas definitief na het 
verkrijgen van dit nummer. 

Bestellen kan ook nog steeds via mail  
(info@slagerijmortier.be) of in de winkel. 

OPGELET: Wij werken met maximum aantallen.  
Daardoor kan iets al eerder volzet zijn.

Om ons toe te laten u zo goed mogelijk te  
bedienen, vragen wij u om de bestellingen 
tijdig door te geven. 

KERST 
Ten laatste dinsdag 19 december!

OUD & NIEUW
Ten laatste dinsdag 26 december!

Bestellingen na de aangegeven data  
kunnen niet meer aanvaard worden.  
Dit is zeer belangrijk om een goede  
organisatie te kunnen blijven garanderen.

W W W . S L A G E R I J M O R T I E R W E B S H O P. B E
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1. 	Kom via de Camille Van der Cruyssenstraat en  
rij rechts langs ons gebouw onze oprit op.  
( Aan de kant van Leefschool Klavertje 4 )

2. 	Daar kan u achteraan parkeren voor onze poort  
van de DRIVE-IN. U kan daar met Bancontact of 
cash geld betalen. 

3. 	U verlaat onze DRIVE-IN en rijdt weg via de Herman 
Lovelingstraat.

Kom uw bestelling afhalen aan onze DRIVE-IN 
mét uw bestelnummer.

U kan ervoor kiezen om zelf bakken mee te brengen 
om alles veilig in de koffer te transporteren of u kan 
onze bakken meenemen. Hiervoor vragen wij echter 
een waarborg van € 10 / st. 

BESTELLEN

OPENINGSUREN TIJDENS DE FEESTDAGEN

GESLOTEN
○  Zaterdag 23 en 30 december

 > OPGELET: winkel gesloten
 > Enkel afhaal via drive-in tussen 11-12u 

○  Maandag 25 december

○  Maandag 1 januari t.e.m. donderdag 4 januari

OPEN
○  Maandag .........................................................................7u30 - 18u30

○  Dinsdag ............................................................................7u30 - 18u30

○  Woensdag ..................................................................... 7u30 - 18u00

○  Donderdag 21 & 28 dec ....7u30 - 18u00 (uitzonderlijk)

○  Vrijdag ................................................................................7u30 - 18u30

○  Zondag 24 & 31 dec 

 > Winkel ............................................................................... 7u30 - 14u00

 > Drive-in ........................................................................... 9u00 - 14u00

afhaal



20232023

aan alle bezoekers en medewerkers voor- en  
achter de schermen om er samen met ons een  
onvergetelijke, succesvolle dag van te maken!  

Dankjewe l!Dankjewe l!

tot ziens!tot ziens!



openingsuren  
tijdens de  
fees tdagen:
• Maandag	 7u30 - 18u30 
• Dinsdag 	 7u30 - 18u30 
• Woensdag 	 7u30 - 18u00 
• Donderdag 21 & 28 december 
	 Uitzonderlijk open	 7u30 - 18u00 
• Vrijdag	 7u30 - 18u30 
• Zondag 24 & 31 december 
	 Winkel	 7u30 - 14u00 
	 Drive-in	 9u00 - 14u00

GESLOTEN OP:
• Zaterdag 23 & 30 december 
	 winkel gesloten, enkel afhaal
	 via drive-in tussen 11u00 - 12u00
• Maandag 25 december
• Maandag 1 januari t.e.m.  
	 donderdag 4 januari

V.U. Slagerij Mortier, Camille van der Cruyssenstraat 43, 9850 Deinze 
Coördinatie en redactie Laura De Tavernier / Fotografie Wildkind.be
Vormgeving & drukwerk Aleen.be


